
• Multifunktionale Küchenmaschine für die
Profi-Küche

• Hohe Strapazierfähigkeit und Kapazität
• Kraftvoller 1.400-Watt-Hochleistungsmotor
• 10 Geschwindigkeitsstufen plus Turbofunktion

für bis zu 10.500 U./min.
• Titanbeschichtete, vierflügelige Winkelklinge

für anspruchsvolle Aufgaben und höchste 
Korrosionsbeständigkeit

• Robustes Gehäusedesign für anspruchsvolle 
Profiaufgaben und festen Stand

• Manuelles Bedienfeld ermöglicht einfache und 
intuitive Bedienung

• Multi-Pulse-Funktion: wechselnde 
Geschwindigkeiten für perfekte Zerkleinerung

• Praktische Pause-Funktion: Deckel öffnen, 
Abschmecken, Konsistenz prüfen, ohne die 
Einstellungen erneut vornehmen zu müssen -alle 
aktuellen Einstellungen bleiben erhalten.

• Timer-Funktion für sekundengenaue 
Einstellungen bis zu 90 Minuten

• Vielseitige Heizfunktion im Temperaturbereich 
37°C - 130°C

• Rückwärtslauf für sanftes Verrühren mit der 
stumpfen Klingenseite

• Hochwertige 2-Liter-Edelstahlschüssel
• Im Deckel integrierte, abnehmbare 

Schüsselbeleuchtung für mehr Kontrolle 
während des Herstellungsprozesses

• Breite Lüftungsschlitze auf der Rückseite für 
optimale Motorkühlung

o Heizleistung: 1050 W
o Heizbereich: 37°C - 130°C

Lieferumfang: 
Spatel, Siedekorb, Schneebesen, Deckel mit abnehmbarer Leuchte, 
Messbecher

220 -240V ~ 1400 Watt
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Maße Produkt (L x B x H)

Nettogewicht Produkt

VPE

Maße des Verkaufskartons
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Professionelle Küchenmaschine CHEF-X 

Art.Nr. GCX100

Features:

11,5 kg
423 x 265 x 330 mm

476 x 328 x 371 mm

Garantie: 1 Jahr




