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Tischkultur am Beispiel von ,Mia" versilbert

oder weitere 52 Besteckmodelle



6192 Altfaden

Brotzeit- | Steakmesser 6660

Gastro-Classic 6143

Lina 6168

Monterey 6160 | PVD

Spaten 6127

S.6 6144 Ancona

J

S.22 Caracas 6175

S.38 Girona matt 6183

S.54  London 5932

S.8 Antaris 6197

S.24 Casino 5945/6145

Casino Plus

S.28

= ' Girona poliert 6173

S.72  Novar

S.42 Gourmet-Artikel S. 44
Luca 5970 S.58 Lugano 6139 S. 60
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S.76 Partybestecke S.78

Tiere 5991 | Kinder 6170 | Kids 6171

S.92 Tools matt 6174 | poliert 6176

S.94| 96



S. 16 Bellevue 6102 S.18 Bozen 6142

Charisma 6110 b -. S.32 Franzi 6116 S.34 (Gala 6141

N

Hacienda 6111 | Pizzamesser b S. 4 LaV|ta 6196 S.50 Ligato 6138

Marina 6106 | 6106/SM S.62 Mia 6180 | Vintage 6180V S. 64| 66 S.68 Montego 6194

A}

SN

Pasadena 6178 S.80 Piccolo 6169 [ Coffeesticks 6107 S. 82 S.84 Rossini 6199 / 6199V S. 86

L\

Ventura 6108 S.98 Villago poliert 6152 | matt 6153 S. 100 ng | Vintage, PVD S. 104




Altfaden 619

18/10 Chromnickelstahl

ganz poliert,

Hohlheftmesser

mit eingesetzter Klinge

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl
rostfrei

Materialstarke 2,75*

18/10 chromenickelsteel
polished allover,

hollow handled assembled knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 2,75
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Ancona s

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Hohlheftmesser

mit eingesetzter Klinge

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstarke 2,25*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

polished allover,

hollow handled assembled knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 2,25*
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Antaris s197

poliert/polished allover

6197 M

satiniert/satin finish

18/10 Chromnickelstahl
geschmiedet,

ganz poliert, bzw.

Griffe mattiert, Laffen poliert
Massivmesser aus
Chromstahl, rostfrei

Material starke 7,5*

18/10 chromenickelsteel
hot forged,

polished allover, or
handles satin finished,
upper parts polished

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 7,5*
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Aradena 5130

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Hohlheftmesser nahtlos

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Material starke 3,0*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen

polished allover,

hollow handled seamless knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 3,0*
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Attache 614

18/10 Chromnickelstahl,
Griffe mattiert,

Laffen poliert

Hohlheftmesser nahtlos

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Material starke 2,5*

18/10 chromenickelsteel,
handles satin finished,

upper parts polished,

hollow handled seamless knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 2,5*

Attache sos

Chromstahl rostfrei 18-0
Chromesteel stainless 18-0

S
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Baguette 6149

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstirke 2,25/3,0*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

polished allover,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 2,25/3,0*
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Bellevue 610

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Hohlheftmesser nahtlos

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstirke 3,0*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

polished allover,

hollow handled seamless
knives

or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,0*

18
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Bozen 614
poliert/polished

18/10 Chromnickelstahl,
ganz poliert,

Massivmesser geschmiedet
aus Chromstahl, rostfrei
Materialstarke 3,0

18/10 chromenicklesteel,
polished allover,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,0*
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Brotzeitmesser 6so11s
Steakmesser 0116

22
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Caracas si7s

18/10 Chromnickelstahl
ganz poliert,
Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei
Materialstarke 2,5

18/10 chromenickelsteel
polished allover,
solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 2,5*
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Casino siss

18/10 Chromnickelstahl,
ganz poliert,
Massivmesser

aus Chromstahl, rostfrei
Materialstarke 2,5*

18/10 chromenickelsteel,
polished allover,

solid handled knives

out of chromesteel
stainless

material thickness 2,5*

Casino sus

Chromstahl 18/0
rostfrei

ganz poliert
Materialstarke 2,5

Chromesteel 18/0
stainless

polished allover
material thickness 2,5*

S
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Casino plus sis

18/10 Chromnickelstahl,
Stiele mattiert,
mit gebogenen Stielenden

Speziell fiir's kalte oder warme Biiffet entworfen

ist unsere ergonomisch gestaltete Modellreihe

.Casino Plus”, die von der Salatgabel bis zum
Chafing-Loffel alle Bediirfnisse der Gastronomie abdeckt.

18/10 chromenickelsteel,
handles satin finished,
ends of handles bended

Designed especially for hot or cold buffets,
our ergonomically designed pattern
.Casino Plus"” covers all needs of catering
from serving fork to chafing spoon.
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Charisma s

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Hohlheftmesser nahtlos

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstirke 3,5*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen

polished allover,

hollow handled seamless knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 3,5*

30
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Chippendale 6113

18/10 Chromnickelstahl,

Solingen,

ganz poliert,

Hohlheftmesser mit eingesetzter Klinge
oder alternativ

Massivmesser aus

Chromstahl, rostfrei

Materialstirke 2,5*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

polished allover,

hollow handled assembled knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 2,5*
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Franzi si16

18/10 Chromnickelstahl

mattiert

Griffe aus POM schwarz oder weiB
Massivmesser aus Chromstahl
Materialstarke 5,0

18/10 chromnickelsteel
Satin finished

POM handles black or white

solid handled knives out of chromesteel
material thickness 5,0*
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Gala sz

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Hohlheftmesser

mit eingesetzter Klinge

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstarke 2,25*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

polished allover,

hollow handled assembled knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 2,25*
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Gastro-Classic 14

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

Griffe mattiert,

Laffen poliert,
Massivmesser aus
Chromstahl, rostfrei,
Materialstirke 2,25/3,0*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

handels satin finished,
upper parts polished,

solid handled knives out of
chromesteel stainless,
material thickness 2,25/3,0*




WW QL Z 4IUM Ysld - Jossawydsty el eyl

WW 7 d4UY d|qeL - JaSsW(d4e]l 90LEY L ww 0z PIOS j1uy M3ssaq

ww 0z Y404 3|qeL - [2qebjajel oL EYL

wiw £0g uoods a|qeL - [34j0]134eL ZOLEYL Ww 08| Y104 113ssQ - [3qe6LIASSAq 07 LEY L

wuwi oL | uoods 0N - [3}0[E0N 9ZLEY |

— i IL
W 08 241Uy Uni4 - Jaydlanisionng SeLey |
.“. 4
L ———)
W 671 Y104 aYeD - [pqebuayIny gz LevL ww G630 JdUUIQ - [2GRBNUBIN ZLLEYL




Girona siss

maft

18/10 Chromnickelstahl,

Griffe mattiert, Laffen poliert,
Massivmesser geschmiedet aus
Chromstahl, rostfrei
Materialstarke 3,25*

18/10 chromenicklesteel,
handels satin finished,
upper parts polished,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,25*

[ZLNdTIIM 3 auVvDOId
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Girona 173
poliert/polished

18/10 Chromnickelstahl,
ganz poliert,
Massivmesser geschmiedet
aus Chromstahl, rostfrei
Materialstarke 3,25*

18/10 chromenicklesteel
polished allover,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,25*
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Gourmet Artikel
The Gourmet’s Range

Der fachgerechte Umgang mit
ungewdhnlichen Produkten verlangt
haufig ungewdhnliches Handwerkszeug -
auch und gerade in der Gastronomie.
Bestes Beispiel: Unsere Gourmet-Serie,
die ,Spezialwerkzeuge” vom
Austernbrecher bis zur Hummerzange
umfasst.

The expert handling of extraordinary
goods asks for extraordinary measures.
This general rule is even more true in
modern catering. We are proud to be able
to come up with a superb example -our
gourmet-series, equipping you with
"special tools" and enabling you to cope
with whatever you like to enjoy, be it
oysters, lobsters or even snails.

Snail Tong

114 054 Schneckenzange -

169 042 Hummerzange - Lobster Tong

169 040 Hummergabel - Lobster Fork
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Landhaus Vintage sis2v

stone washed

18/10 Chromnickelstahl
geschmiedet,
Massivmesser aus
Chromstahl, rostfrei
Materialstarke 7,0*

18/10 chromenickelsteel
hot forged,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 7,0*

Landhaus s

poliert/polished

18/10 Chromnickelstahl
geschmiedet,

ganz poliert
Massivmesser aus
Chromstahl, rostfrei
Materialstarke 7,0*

18/10 chromenickelsteel
hot forged,

polished allover

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 7,0*

48
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LaVita 619

poliert/polished

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen

ganz poliert,
Stahlheftmesser nahtlos,
oder alternativ
Massivmesser aus
Chromstahl, rostfrei
Materialstarke 3,5"

18/10 chromenickelsteel,

Solingen

polished allover, seamlessly welded
steel handle (18/10) knife

or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless
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Ligato 63

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Hohlheftmesser

mit eingesetzter Klinge

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstarke 3,0*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen

polished allover,

hollow handled assembled knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 3,0*

ZLOd131IM 5 auv2id
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MERBE

18/10 Chromnickelstahl,

ganz poliert,

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei,

Materialstarke 4,0

18/10 chromenickelsteel,
polished allover,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 4,0*

54
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Chromstahl 18/0
rostfrei,

Laffen poliert,
Griffe mattiert
Materialstarke 2,5

Chromesteel 18/0
stainless,

handles satin finished,
upper parts polished
material thickness 2,5*
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Chromstahl 18/0
rostfrei

ganz poliert
Materialstéarke 2,5*

Chromesteel 18/0
stainless

polished allover
material thickness 2,5*




ww Qoz uoods epos - [3.

ww G | uoods €0 - [30[e220W 9ZL0LY

WL 7/, 3jiuy N1 - JBYRIRNSIANNG §610LY

—_—

WW 97 41UM AeR)S - 19sSaWXedls 9610LY ww /G| Y104 3 - [qebuaydny 8z10Ly

D
el

WW 71z 41U ysld - Jossawydsty Ze10Ly

WW 977 PI|OS 41U JBUUIQ - AISSEW J3SSIWNUIIN 91 LOLY

ww (7 3404 J2UUIq - P4RBNUSIN 7L L0LY




Lugano si39

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen

ganz poliert,

Hohlheftmesser nahtlos

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstarke 2,25*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

polished allover,

hollow handled seamless knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 2,25%
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Marina sios

poliert/polished

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen

ganz poliert,

Hohlheftmesser nahtlos

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl
rostfrei

Materialstirke 3,5*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen

polished allover,

hollow handled seamless knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,5*
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Mia 6130

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Material starke 3,5*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen

polished allover,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,5*
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Mia Vintage sisov

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

vintage,

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Material starke 3,5*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen

vintage,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,5*
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Modena si3s

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Hohlheftmesser nahtlos

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Material starke 2,5*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen

polished allover,

hollow handled seamless knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 2,5*
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Montego s

Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,
Stahlheft nahtlos
oder alternativ
Massivmesser aus
Chromstahl, rostfrei
Materialstirke 3,5*

18/10 chromenickelsteel,

Solingen,

polished allover, seamlessly welded
steel handle (18/10) knife
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,5*
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Monterey i

6160 PVD-Gold
6160 PVD-Chocolate

6160 PVD-Black

18/10 Chromnickelstahl,

ganz poliert,

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstarke 4,0

18/10 chromenickelsteel,
polished allover,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 4,0*
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Novara sis:

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Hohlheftmesser

mit eingesetzter Klinge

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Material starke 2,5*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

polished allover,

hollow handled assembled knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 2,5*
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Palazzo s

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Hohlheftmesser

mit eingesetzter Klinge

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstirke 2,5*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

polished allover,

hollow handled assembled knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 2,5*
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Partybestecke
Cutlery for Party

18/10 Chromnickelstahl,
ganz poliert

18/10 chromenickelsteel,
polished allover




uoods Avied - [aoifiied #61GL1L

¥
|

) \\\\_
A

uoods peus 1IN -[31197 XPeUS IUIN €816/
A

ww g8 uoods Aeq AddeH - ;01 Aeq AddeH 500691

ww 7/ 104 sin bury - [3qen sin bury 700691

wuw | 404 InoH Addey - [3gen inoH AddeH £00691




Pasadena

18/10 Chromnickelstahl,

ganz poliert,

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Material starke 2,5*

18/10 chromenickelsteel
polished allover,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 2,5*




—
o

ww 09 3|pe7 dnos - 13BaJ10A 7918 L ww 8| 3404 3%e) - [2qebuaydny 871 8/LE Wi 781 Y104 13N |0 - [2qeBYISIA 9y 18LL Ww /61 9HUY Ysid - J9SSaWYISI ZELBLL

ww g/ | d|peq Areis - [ajjo|uadnes 0918.L ww gy | uoods 33440 - [30[a34e) #T18LE

W 081 Y104 113553Q - [34e618S53A 0718L

Wui €17 J9M3S B1d - 13GRYU3HOL 918L | ww g€ | uoods JeBns - [POUBINZ 9/ 1L | wi 8/ | u0ods 113ssaq - [AHO[LESSSA 81 18L |

Ww £/ 31Uy WNJ4 - JBYDIISIANG G618/ 1 W /g SjIu Jouulq - JSSSOWNUSIN 911871

§ —— - —
= R
WW 777 U 3e)s - 13ssaweals 9618/ 1 ww gL o4 eD - [qebuaydny 8z18LL wui 00Z 104 Jauulq - [9qebnUsIN 7L 18LL
~——
— : S i - =

wiw zy| uoods 330D - [2H0[RRYEN KT8 | ’ ww /g uoods Jauuiq - [9HQINUIIN 0L 18LL




Piccolo si69
Coffeesticks 6107
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Portofino sios

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

Ausfiihrung poliert,
Dekor mattiert
Stahlheftmesser nahtlos
Materialstarke 3,5*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

polished,

design satin finished
seamlessly welded steel handle
(18/10) knife

material thickness 3,5*
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Rossini s199

Rossini Vintage 6199y

stone washed

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert [ vintage,
Hohlheftmesser

mit eingesetzter Klinge

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstarke 3,0*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen

polished allover [ vintage,

hollow handled assembled knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 3,0*
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Spaten 6127

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

Griffe mattiert, Laffen poliert,
Hohlheftmesser mit
eingesetzter Klinge

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Material starke 2,75*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

handels satin finished,
upper parts polished,
hollow handled assembled knives
or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 2,75*
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TiCINO 6155

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Stahlheftmesser nahtlos

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstirke 3,5*

18/10 chromenickelsteel, Solingen
polished allover,

seamlessly welded steel handle
(18/10) knife

or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,5*
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Tiere s

Chromstahl 18/0,
rostfrei,

Laffen poliert,
Griffe mattiert,
Materialstirke 2,2*

Chromesteel 18/0,
stainless,

handles satin finished,
upper parts polished,
material thickness 2,2*

Chromstahl rostfrei 18/0
Chromesteel stainless 18/0

491124 Kinderloffel klein - Children Spoon small 114 mm

491186 Kindergabel - Children Fork 148 mm

491184 Kinderloffel - Children Spoon 149 mm
491188 Kindermesser - Children Knife 170 mm




Kinderbesteck ¢ T

Massivmesser geschmiedet
aus Chromstahl, rostfrei

Materialstarke 3,0*

18/10 chromenickelsteel,
polished allover,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,0*

170184 Kinderloffel - Children Spoon 175 mm

18/10 Chromnickelstahl,

ganz poliert,

Massivmesser geschmiedet,
aus Chromstahl rostfrei

Materialstarke 3,0*

'::_;—“‘-——: &) B

r-.::::_—-—_--:JU_O o

170188 Kindermesser - Children Knife 188 mm

170186 Kindergabel - Children Fork 175 mm

170124 Kinderloffel klein - Children Spoon small 139 mm

18/10 chromenickelsteel,
polished allover,

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,0*

© ©

= 4

171184 Kinderloffel - Children Spoon 175 mm

171188 Kindermesser - Children Knife 188 mm

171186 Kindergabel - Children Fork 175 mm

|6ffel klein - Children Spoon small 139 mm




Tools 6174

maft

18/10 Chromnickelstahl,

ganz mattiert,
Hohlheftmesser

mit eingesetzter Klinge,

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei,

Material starke 3,5*

18/10 chromenickelsteel,
satin all over,

hollow handle

assembled knives,

or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,5*
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Tools 6176

poliert/polished

18/10 Chromnickelstahl,

ganz poliert,

Hohlheftmesser

mit eingesetzter Klinge,

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei,

Material starke 3,5*

18/10 chromenickelsteel,
polished all over,

hollow handle

assembled knives,

or alternatively

solid handled knives out of
chromesteel stainless
material thickness 3,5*
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Ventura sios

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

ganz poliert,

Stahlheftmesser nahtlos

oder alternativ

Massivmesser aus Chromstahl,
rostfrei

Materialstirke 3,5*

18/10 chromenickelsteel,
Solingen,

polished allover,

seamlessly welded steel handle
(18/10) knife

or alternatively

solid handled knife out of
chromesteel stainless

material thickness 3,5*
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ViIIago 6152

poliert/polished

ViIIago 6153

matt

18/10 Chromnickelstahl,
Solingen,

Dekor mattiert
Stahlheftmesser nahtlos
oder alternativ
Massivmesser aus
Chromstahl, rostfrei
Materialstarke 3,0*

18/10 chromenicklesteel
Solingen,

satin finish, seamlessly welded
steel handle (18/10) knife

or altematively

solid handled knives out of
chromesteel stainless

material thickness 3,0*

Z10d4131M 3 adv2id
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Sonderstempel / Special Requests

Sonderwiinsche?

Fiir uns (und Sie) kein Problem, denn
unsere Bestecke kénnen ganz nach lhren
Vorstellungen jederzeit mit Ihrem Na-
menszug oder Firmenlogo versehen
werden, um den Bestecken lhres
Restaurants eine persdnliche Note zu
verleihen.

e - _ s‘
-
You always wanted something special, but l.l)

did not dare to ask? No problem for us (and BY GRASMERR
you)! Our patterns may be individually

fashioned to your requirements and ideas

whenever you desire it, if you want to add

that special some-thing to the cutlery of

your restaurant.

Wirtshaus
Im Park







Veredelung / Special surface
Vintage / PVD / vergolden / versilbern

Galvanische Oberflachenveredelungen wie
vergolden oder versilbern.

PVD Beschichtungen in den Farben Gold, Kupfer,
schwarz. (Ab 300 Stiick je Artikel auch fiir andere
Serien als Monterey)
Vintage-Oberflachenverarbeitung fiir einen
nostalgischen Look (stone washed) - Ab 120 Stiick
je Artikel fiir alle Serien umsetzbar. LagermaBig fiir
die Serien Rossini, Mia und Landhaus erhaltlich

Galvanic surface finishing like gold- or silverplating.
PVD-coating in gold, copper and black (300 pieces
MOQ per item for other patterns than Monterey)
Vintage surface finish for a nostalgic look (stone
washed) - 120 pieces MOQ per item for other
patterns of our product range. In stock for pattern
Rossini, Mia and Landhaus
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Picard & Wi@lputz SoIingen Von der bodenstandigen Manufaktur zur

106

renommierten Besteckfabrik auf dem
neuesten Stand der Technik - so etwa lieBe
sich die liber 95-jahrige Firmengeschichte
von Picard & Wielpiitz in knappen Worten
zusammenfassen.

Zwei Dinge allerdings sind bei allem
Wandel der Zeiten gleich geblieben: Der
hohe Qualitdtsanspruch, den wir an unsere
Produkte stellen, und die vertrauensvolle
Zusammenarbeit mit unseren Partnern aus
Gastronomie und FachgroBhandel in aller
Welt.

GGKA
Bestpartner
2018|2019

1SO 9001

Zertifiziertes
Qualitatsmanagementsystem

Sk www.tuev-sued.de/ms-zert

.From traditional manufacture
up-to-date modern cutlery
production® may well sum,
the more than 95 years of
that Picard & Wielpiitz i
back on.

Two things, however,
changes during the
Our high demana

Zertifiziertes Qualitats-Managementsystem nach ISO 9001 : 2015
Geltungsbereich: Besteckfabrik — Entwicklung, Produktion, Beschaffung, Logistik und

Vertrieb von Bestecken

Certified quality-managementsystem according to ISO 90017 : 2015

distribution of flatware

Field of application: flatware factory - development, production, procurement, logistics and




Die Besteckmacher - der Film:

Die technischen Inhalte entsprechen dem The technical contents correspond to the state
Stand bei Druck des Kataloges. Anderun- the catalogue was printed. We reserve the right
gen bleiben vorbehalten. Fiir Satzfehler to make changes. We will not be liable for

und Farb-/Formabweichungen wird keine typing- and setting mistakes, as well as form
Haftung tibernommen. and color deviations.

Katalog 1/2024 Catalogue 2024-1 www.briefanker.



www.picard-wielpuetz.de - www.briefanker.de

gSTECKM‘q
®

© O&
N S o

Q \‘/ 7
IPICARD & WIELPUTZ|

7 SINCE 1927 N
0] <

’
4 w
GEN.G

Everything from a single source — from production to service.

Alles aus einer Hand,
von der Produktion bis
zum Service.

Landhaus Vintage
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